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Q 700 g de courgettes

Q 2 oceufs

Q 100gde Laif =

Q 70 g de farine

Q 20 gde beurre fondu’ .

QO 1sachet delevure chimique

incee de sel .
EII 115 L_Vl 20 g de Marcheur rape *

#Plae. #fy raicheyr

* Froduit(s) (ssuls) de La ferwe
Criporad o
/
Hréechauffer e four a 200°C.

Dans un bol, meélanger la farine, (e sel et la levure.

Dans un saladier, battre les ceufs. Y ajouter (e beurre fondu et (e
lait puis fouetter. Sams cesser de battre,

(ncorporer
progressivement e melange de farine.

Laver les courgettes et les découper en fines rondelles a la

wandoline. Au fur et a wesure, les jeter dans la pate en remuant
deélicatement pour imbiber chaque rondelle.

Verser la pate dans un woule a cake beurré et fariné, Lisser en
tassant (e tout et saupoudrer la surface de Marcheur rapé .

Enfourner le cake pendant 50 a 55 winutes.

Laisser totalement refroidir et réfrigerer.

Servir coupe en tranches accompagne d'un pesto et d'une salade.

oot GEoRG BONNE DEGUSTATION |



